Francesco £Scanavino

SELEZIONE VINI NOBILI

GRAPPA di BARBERA
Novella

La classica grappa in purezza, ottenuta da una sapiente distillazione
di vinacce freschissime e selezionate di Barbera d’Asti provenienti
da vigneti astigiani.

BOTTIGLIA: Decanter Lijev da 700 ml
GRADAZIONE ALCOLICA : 42%Vol.
VINACCIA: 100% Barbera d’Asti
AFFINAMENTO: 12 mesi in botti di acciaio
COLORE: Trasparente e cristallino
PROFUMO: profumo franco e intenso.
SAPORE: sapore secco, armonico e avvolgente.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12° C- 14° C,
durante la stagione estiva si consigliano temperature anche inferiori.
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